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GIRIS

Movzunun aktualh@i. Sosial-igtisadi yenilogmonin miiasir inkisaf
saviyyasinda har il diinyada 13 milyon insanin, o cliimladen 5 milyonunun
yast 5-don asagi olan usaglarin hoyatina son qoyan yolxucu xastaliklorin do
ohomiyyati artir. Nozora alinsa ki, bir sira xastoliklorin(sig, iirok-damar,
tonoffiis yollarmim, hozm sisteminin vo s.) bas vermoasi bu vo ya digor
doracads mikroorqanizmlerin foaliyysti ilo baghdir, onda mikrob mongsli
yolxucu xastaliklorin daha genis yayilmasi heg bir siibha dogurmaz. Odur ki,
bu mosololora nozarot etmoli olan her bir qurumun on asas vazifasi
insanlarin yasadiqlar1 har bir yerds, xiisuson do sonayelosmis iri yasayis
mantagalarinds bu tip xastoliklarin, qida zoharlonmalarinin va toksikozlarin
garsisinin alinmasi, onlarin aradan qaldirilmas: iigiin profilaktik todbirlor
sisteminin hazirlanmasindan ibarat olmalidir[IlleBuenko FO.JI., OHuInEeHKO
r.r., 2001].

Uzun iller orzinds formalasan iqtisadi miinasibotlorin vo slagalorin
doyisilmasi fonunda mohsullarin, ilk ndvbads qida toyinatlilarin 6lkoye daxil
olma cografiyast da doyisir vo bu doyisikliyin naticesinde daxil olan
mohsullarin tohliikesizliyi xiisusi digqat kasb edon masalalors gevrilir. Bels
ki, hor il milyonlarla insan bu vo ya diger  xastaliklordon(salmonelloz,
eserixoz, botulizm, varom, bruselyoz, sibir xoras1 v s.) hoyatim doyisir ki,
onlarin da orqanizma ke¢ma manbalarinin arasinda gidalar xiisusi nom kosb
edirfMeszennies C.B., 2002; CmupuoBa W.P. u ap., 2006] vo homin
xastaliklorin tdronmosinds, qeyd edildiyi kimi mikroorqanizmlorin xiisusi
cokisi kifayat godordir. Bunun da sobabini ilk ndvbads, qida mohsullar
alinmasi iiclin istifado edilon xammallarin mikroorganizmlsrinin inkisafi
liciin olverigli gostericilora, yoni zoengin va rongarang mikrobiotaya malik
olmalarinda axtarmaq daha diizgiin olardi. Odur ki, insanlarin istifads
etdiklori qidalarm mikrobioloji cohotdon do tohliikesizliyinin tomin
edilmasinin [Kyapsimesa A.A., IlpecusikoBa O.I1., 2005] vacib olmasi heg
bir slibha dogurmaz.

Boazi 6lkalords aparilan tadgigatlardan malum olmusdur ki, ohalinin
xeyli hissasinin, bazon 80%-nin qobul etdiyi qidalarm ekoloji cohatdon
korreksiya edilmasine ehtiyac duyulur[KonuenTyansHsie BOmpocs!
pa3Butus 3apaBooxpaHeHus Pd® B 1999-2000, 1999]. Azorbaycan
Respublikasinda bu baximdan analoji tadqiqat naticolorine asaslanib konkret
bir fikir va ya ragom sdylomok c¢otindir, lakin qeyd etmok olar ki, bizim
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Olkomizdo do bu masalo miisyyan korrektivlar tolob edacok soviyyodadir va
bunun tesdiqi kimi “2008-2015-ci illords Azaorbaycan Respublikasinda
ohalinin orzaq mohsullar1 ilo etibarli tominatina dair” Dovlst Programinin
gobul edilmasini gdstormak olar.

Insan qgidasmin osasini bitki vo heyvan monsoli mohsullarm toskil
etmasi  haminin gobul etdiyi adi realliglardandir. Diizdiir, son dovrler
insanlarin qida rasionunda mikroorqanizmlardan, ilk ndvbads gdbaloklardon
alinan mohsullarmda xiisusi ¢akisinin artmasi tendensiyasi hiss olunur, lakin
bitki vo heyvani qida mohsullart halo do insanlarin gida rasionunun oksor
hissasini tagkil edir vo bu hal bizim 6lks ti¢iin daha xarakterikdir. Lakin buna
baxmayaraq, alinma monbayindon asili olmayaraq biitlin mohsullar 6z
torkibine gdre mikroorganizmlor iiciin olverislidir vo istehsal edilon qgida
mohsullarinin demak olar ki, hamisinda ya mikroorganizmlarin 6ziins, ya da
onlari metabolitlorine bu vo ya diger deracads rast golinir. Bunlarin da qida
maddolorindo rast golinmosi bazi hallarda miixtslif patologiyalarm bas
vermosini stimullagdiran hal kimi xarakterizo olunur ki, bunun da qarsisimin
alinmasi, yoni qida mohsullarinin hazirlanmasinda istifade edilon
xammallarin, ve ya  yanmfabrikatlarm = mikrobioloji  cohotdon
tohliikasizliyinin tomin edilmasi homiga vo bu giin do 6z aktuallig ilo secilon
masalalordondir.

Qida alinmas {igiin istifads edilon xammallar1 kimyovi terkibine gors
bir-birinden forqlonir. Bu baximdan bitki mongali qidalar digorlerinden
torkiblorinds karbohidratlarin ¢ox olmasi ilo xarakterizo olunur va onlarin
gida shomiyyati orqanizmds enerji monbayi rolu oynamalari, ganda gokorin
sabitliyinin tonzimlonmasi vs s. ilo miioyyanlosir.

Insanlarin qida rasionuna daxil olan bitki monsoli mohsullarin asasin
donli, meyve, toravaz, bostan va s. bitkilorin 6zlori vo ya onlardan alinanlar
togkil edir. Bu mohsullarin sanitar-gigiyenik baximdan qiymstlondirilmasi
gidanm hazirlanmasinda koéhnolmis, qidaliliq vo dad keyfiyyatini itirmis,
zararvericilorin  vo xastoliklorin tesirine moruz qalmig, eloco do insan
saglamligi {iglin tohliiko térado bilocok toksikliys malik xammallardan
istifads edilmasini 6ziindos etiva edir.

Bitki mongali mohsullarm(BMM), o ciimladen taxillarm(TM)
becarilmosi agiq sistemlordo bas verdiyi li¢lin onlarin mikroorganizmlarlo
tomast qacilmaz olur vo bu proses demok olar ki, biitiin
marhalalarde(mahsulun becarilmasi, yigilmasi, saxlanmasi, emali va s. ) bas
verir. Umumiyyatlo qeyd etmok olar ki, aparilan todgiqatlar bitkilords rast



golinon mikrobiota c¢oxsayli vo genis miixtolifliys malikdir vo onlarin
mikrobiotasinin formalagsmasinda patogen, toksigen va allergen ndvler do
foal istirak edirlor. Odur ki, taxillarin, eloco do onlardan alinan mohsullarin
mikrobioloji baximdan tohliikssizliyinin tomin edilmesi daim digqgst
markazinds olan bir masals olmasi heg bir siibha dogurmur.

Aydindir ki, har hansi bir problemin halli iiciin ilk ndvbads onun
“istirakcilarmin” doqiq miioyyanlosdirilmasi vacibdir ki, bu halda da
doaqiqlasdirilmasi talab olunan asas istirak¢i qida moagsadi ils istifade edilon
taxillarmm mikrobiotasidir vo bu mosalonin arasdirilmasinda ilk addim
mikrobiotanin say vo ndv torkibins gore qiymotlondirilmasi, daha sonra iso
onlarm digor xiisusiyyatlorinin (fizioloji, biokimyavi, ekoloji va s.), ilk
ndvbado fermentativ aktivliyinin todqiq edilmesidir. Belo ki, patogenez,
eloco do mikroorganizmin rast golindiyi substratda moaskunlagmasi
proseslarinds hiiceyra divarinin, eloco do substratlarin torkibine daxil olan
birlogsmolorin deqradasiyasini kataliz edon fermentlorin boylik shomiyyati
var. Belo ki, bitkilorin torkibi selliiloza, lignin, hemiselliiloza, pektin, ziilal
va s. kimi polimerlordon toskil olunur vo bu polimerlsr do bu vo ya digor
bitkide miqdarina, bioloji deqradasiya mexanizmino va s. goro forqli
yonlardon xarakterizo edilirlorfMuradov P.Z., 2003]. Bu baximdan bu
polimerlorin deqradasiyasini kataliz edon fermentlor do xiisusi diqqet kasb
edirlor. Cunki sahib bitkinin hiiceyra divarinin torkibine daxil olan
birlogmalorin deqradasiyasini kataliz edon fermentlori sintez edo bilmayan vo
ya zaif ferment sistemino malik olan patogenlorin boylik areala malik olma
ehtimali az vo yasayls ugrunda miibarizods zaif movqeli olmasi heg bir
slibho dogurmaz. Odur ki, bitkilords miixtolif patologiyalar téroadon
mikroorganizmlerin  bu aspektds do todqiq edilmesi patogenlsrin
foaliyyatinin somarsli idars edilmesindo daha genis imkanlar aca bilor vo
onlara garsi miibarizs tadbirlorinin hazirlanmasinda miithiim shomiyyast kasb
edo bilar.

Bu sobobdon do toqdim olunan isin maqsadi Azobaycanda qida
maqsadlari {iglin istifads edilon bazi taxil mohsullarin, daha doaqiqi bugda
vo ondan alman bazi mohsullarin mikrobiotasinin say veo ndv torkibina,
hidrolitik fermentlarin aktivliyine gérs xarakterizo edilmasi olmusdur.

Qarstya qoyulan mogsado ¢atmaq {iglin todqiqatlarin gedisinda
asagidaki vazifolarin hall edilmasi magsadouygun hesab edilmisdir:

1.  Qida magsadlari iigiin istifads edilon TM-nin mikrobiotasinin say

tarkibine gors xarakteristikasi;



2. TM-in  mikrobiotasinin ~ formalagsmasinda  istirak  edon
mikroorganizmlarin ndv torkibine gora xarakteristikas;

3. TM-in  mikrobiotasinin ~ formalagsmasinda  istirak  edon
mikroorganizmlorin ekolo-trofik olagelora vo bazi fizioloji-
biokimyavi xiisusiyyatlorine gora xarakteristikasi

4. TM-in mezofil aerob \&) fakultativ anaerob
mikroorganizmlsrin(MAFAM) miqdarina goro fasli
qiymatlondirilmasi

5. TM-in mikrobiotasmin hidrolitik fermentlorin aktivliyine goras
qiymaotlondirilmasi

Isin elmi yeniliyi. Aparilan todqiqgatlar noticesinde bugda vo ondan
alinan un vo makaronun mikrobiotast say vo nov torkibina, fasil amilins va
hidrolitik tesir tipina malik fermentlorin aktivliyine gore kompleks sokilds
tadqiq edilmisdir.

Aydin olmusdur ki, tadqiq edilon vo asason qida magsadleri iiglin
istifade edilon bugda, eloco do ondan alinan un vo makaron
mikroorganizmlorin maskunlasma yeri kimi do xarakterizo edilir vo onlarin
arasinda  hom  taksonomik, hom do  ekolo-trofik  baximdan
mikroorqanizmlarin biitlin spektrino rast golinir.

Gostorilmigdir ki, istehsal edilmo yerindon asili olmayaraq
Azorbaycanda istifado edilon bugda vo ondan alman mohsullarin
mikrobiotasinin formalagmasinda 48-i géboloklora, 20-i bakteriyalara aid
olan 68 nov istirak edir. Qeydo alinan bakteriyalar standart miihitdo
boylimalorinin xarakterino gdra forqglonirlor vo onlarin ferment sistemindo
sokarlari deqradasiya edon saxarolitik fermentlor daha aktiv gokilds sintez
olunurlar ki, bu da 6ziinii qliikkoza, saxaroza, maltoza, laktoza vo mannit kimi
sokarlarin aktiv manimsanilmasi ilo biruzs verir.

Mioyyan edilmisdir ki, toksigen gdbaloklor bugdanin anatomik
strukturlarinda qeyri-barabar paylanir vo mikoloji baximdan bugdanin
endospermi an tohliikasiz hesab edilir.

Bugdanin mikobiotasmin formalagmasinda istriak edon gdbasloklorin
hidrolitik ferment sistemlorinin forqli olmasi onlarin bugdanm anatomik
strukturu tizra paylanmasinin da farqli olmasini sartlondirir.

Isin  praktiki oshomiyyati. Todqgigatlarin gedisindo oldo edilon
naticolor bugda vo ondan alinan mohsullarin mikrobiotast haqqinda
Informasiya banki iigiin faktiki materialdur.
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Azorbaycan Respublikasi Sohiyye Nazirliyinin “Qida moehsullarinin
tohliikesizliyins vo qida daysrliliyine gigiyenik tolablor”lo bagh gobul etdiyi
sanitar-epidemioloji qaydalar vo normativlorde bugda iiciin mikrobioloji
gostaricilarin yol verilon say1 hagqinda malumatin olmamasina gérs bununla
bagli yeni normativ sanadin hazirlanmasi asaslandirilmisdir.

Bugdanin vo ondan alman  mohsullarin  mikrobiotasinin
formalagmasinda istirak edon mikroorganizmlorin hidrolitik sistemlorine
g0ro xarakterizo edilmosi golocokds bu sahado mikrobioloji, eloco do
mikoloji tohliikssizliklo bagl profilaktik miibarizs tadbirlorinin hazirlanmasi
liciin yeni perspektivlor agir.

Risk doaracasinin miisyyanlogdirilmasi {iglin istifado edilon mezofil
aerob vo fakultativ anaerob mikroorganizmlorin miqdar1 bugda vo ondan
alman mohsullarda toyin edilmesi zamani olde edilon naticelor, homin
mohsullarda onlarm nov vo say terkiblorine gore tonzimlonmasini 6ziinds
oks etdiron yeni normativ sonadin hazirlanmasi {ligiin asas gotiiriilo biler.

Isin aprobasiyasi. Dissertasiya isinin materiallar1 “CopemenHoe
COCTOSIHUE W TEPCIEKTHBBI PA3BUTHS IHUINEBOW MPOMBIIIICHHOCTH U
0011IeCTBEHHOT O MUTaHUSA" movzusunda beynolxalq elmi
konfransda(Celyabinsk, 2011), “Ekologiya vo hayat faaliyystinin
mithafizasi” movzusunda VII Beynolxalq elmi konfransda (Sumgqayit, 2012)
moruza edilmisdir.

Nosr. Dissertasiyanin mévzusuna aid 7 elmi asor dorc edilmisdir ki,
onun 5-i mogals, 2-i iso konfrans materialidir.

Dissertasiyanmin strukturu vo hocmi. Dissertasiya isi girigsdon,
odabiyyat xiilasasindon (Fasil 1), todgigatin material vo metodlarinin
tasvirindan (Fasil 2), alds edilmis naticalarin toqdimati ve onlarin gsarhinden
(Fasil 3 va 4), yekundan, asas naticalordon, istifado olunan odobiyyat
siyahisindan ibaratdir. Dissertasiya cadval va sokillar, eloco do adobiyyat
siyahisida daxil olmaqla 130 sohifadon ibaratdir.

Isin miidafioys toqdim olunan asas miiddoalari.

eBugda vo ondan alinan mohsullar tokco qida menboyi deyil,

mikroorganizmlasrin hom taksonomik, ham ds ekolo-trofik baximdan
genis spektrinin qidalanma yeridir;

e Bugdanin mikrobioloji gdstaricilarini tonzimloyan normativ

sonadlorin  hazirlanmasi  bu tip mohsullarn  mikrobioloji
tohkliikasizlik prinsiplarinin tominati {i¢lin vacibdir;
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eBugda vo ondan alman  mohsullarin  mikrobiotasinin
formalagsmasinda istirak edon mikroorganizmlorin hidrolitik ferment
sisteminin genis spektrli olmast onlarm bugdanin anatomik
strukturunda paylanmasina tasir edon asas amillardendir;

o Mezofil aerob vo fakultativ aerob mikroorganizmlorin bugdada
yayllmasinin komiyyatco xarakterizo edilmasi, risk deracesinin
mioyyonlogdirilmasi, eloco do  mikrobioloji  tohliikasizlik
prinsiplarinin hazirlanmasi tigiin vacibdir.

MATERIAL VO METODLAR

Tadqiqgatlar 2008-2012-ci illorde aparilmig vo bu mogsadle shalinin
gida mogsadlari tiglin istifado etdiklori vo Baki goharinds olan miixtalif
ticarat obyektlorinda(baza, bazar vo miixtslif tipli satis obyektlorindo) satilan
bitki mongali materiallardan(bugda, un, yarma, makaron momulatlar1 va s.)
gétiiriilon niimunalardan istifads edilmis, niimunslar fasiller lizra gotiiriilmiis
vo onlarin mikrobiotasi say vo ndv torkibine, hidrolitik fermentlorin
aktivliyine gors analiz edilmisdir.

Niimunoalorin gotiiriilmesi, onlarin okmo {iglin hazirlanmasi, qidal
miihito okilmasi, becarilmasi, tomiz kulturaya ¢ixarilmasi mikrobiologiyada
vo mikologiyada qobul edilon metod vo yanagmalara osason hoyata
kegirilmisdir.

Azorbaycanda ohalinin istifade etdiklori taxil mohsullarimin 6lkoyo
daxil olma cografiyasinin genisliyini nazors alaraq tadgiqatlarda ham xarici,
hoamds yerli mohsullardan istifade edilmisdir, naticelorin miigayisasi iigiin
niimunolor adston eyni mohsul novii izra, yoni miixtalif dlkslardon gotirilon
eyni mohsullardan, masalon, bugda vo ya undan gétiiriilmiisdiir.

Bakteriya vo gobolok kulturalarinin identifikasiyas1 kultural-morfoloji
vo fizioloji olamatlors osason tortib edilmis toyinedicilordon istifads
edilmoklo hoyata kecirilmis vo bu zaman Beynolxalg Mikologiya
Assosiasiyasinin, CBS fondunun materiallarindan da istifads edilmisdir.

Taxil mohsullarinin mikrobiotasinin formalasmasinda istirak edon
mikroorganizmlarin hidrolitik aktivliyinin dyronilmasi zamamn ise hazirda bu
maqsadls istifads edilon metod va testlordon istifads edilmisdir.

Tadqigatlarin gedisinde qoyulan biitiin tacriibalerin tokrarligr 4-6
togkil etmis, alinan naticolor statistik islonmis vo alinan noticolordon
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m/M=P<0,05 formuluna cavab veranlar diiriist hesab edilorok dissertasiyaya
daxil edilmisdir.

ISIN 9SAS MOZMUNU
1.TM-in mikrobiotasimin say va nov tarkibina goro
xarakteristikasi

Planlagdirilan iglorin daha somoerali yerino yetirilmasi, TM-in
mikrobioji aspektdo todqiqinin daha effektli reallagdirilmasi tiglin ilk olaraq
tadgiqatlarin aparilma sxeminin tortib edilmasi magsadouygun hesab
edilmigdir ki, onun da ardicilligimin gostorilon gaydada (sxem 1) olmasi
diizgiin hesab edilmisdir.

BMM-don niimunaloar gotiiriilmasi va laboratoriya
analizlori ii¢lin hazirlanmast

Gatiirtilon niimunslords mikroorqanizmlorin say torkibinin
miioyyanlagdirilmasi, tomiz kulturaya ¢ixarilmasi vo
identifikasiyasi

Tomiz kulturaya ¢ixarilan mikroorganizmlarin miixtolif
aspektlarda(kultural-morfoloji, fizioloji-biokimyavi)
xarkteristikas1 vo mohsullarin sanitar-gigiyenik normalara
asasan giymolondirilmasi

Sokil 1. TM-in mikrobioloji qiymatlondirilmasi ii¢iin tadqigatlarin
aparilma ardicilligi

Tortib edilon sxemo miivafiq olaraq tedqgigatlarin gedisinde niimuna
gotiliriilon TM-da 68 név mikroorganizm qeyds alinmigdir ki, onlarm da
48-1 gobaloklara, 20-i iso bakteriaylara aiddir. Qeyds alinan bakteriyalarin
20%-1 Qram(-), 80%-i isa Qram(+)-loro aid olmusdur(cad. 1). Diizdiir,
tadqiqatlarin gedisinds analiz edilon mohsullarda bakteriyalarin, xilisusands
Qram(-)-loro aid olanlarin daha ¢ox ndviina(masslon, Enterobakter

aerogneses, Proteus mirablis, Pseudomonas aeruginosa, Salmonella sp.,
Shigella sonnei, Listeria monocytogenes, Xanthomonas translucens vao s.)



rast golinmisdir, lakin onlarin tok-tok hallarda vo yalniz saxlanma soraiti
normal olmayan yerlordon gétiiriilon niimunalards

Cadval 1

TM-ds askar edilon bakteriyalarin nov torkibi va ilk dofs yayilmasi
geyds alindiglar1 substratlar

Ne | Néviin adi Ik dof> geydo alind1g1 mohsul
1 Bacillus pumilus Un( x),
2 B.cereus Bugda(y)
3 B.licheniformis Yarma(y)
4 B. mycoides Un(y)

5 B.pumilus Un(y)

6 B. subtilis Bugda(x)
7 Bac. mesentericus Bugda(x)
8 Enterobakter cloacae Bugda(y)
9 Erwinia herbicola Makaron(y)
10 | Eshericha coli Bugda( x)
11 | Klebsiella planticola, Bugda(y)
12 | Lactobacillus plantarum Bugda(y)
13 | Clostridium perfringens Bugda(x)
14 | Sarcina lutea Yarma(y)
15 | Staphilococcus aureus Bugda(y)
16 | St. epidermidus Bugda(x)
17 | Staphylococcus saprophyticus Bugda(y)
18 | Streptococcus salivarius Bugda(y)
19 | St. viridans Bugda(y)
20 | Micrococcus luteus Bugda(x)

Qeyd: y- yerli TM veo x — xaricdan gatirilon TM

rast golinmoasi sobabindon onlar1 taxil mohsullarinin mikrobiotasina daxil
edilmasi magsadouygun hesab edilmomisdir, gébaloklarin say1 iso

Miisyyan edilmisdir ki, todqiq edilon mohsullarda yayilmasi qeydo
alman mikroorqanizmlor say torkibina gorads farglonirlor vo bugdanin
mikrobiotasi say torkibine géra daha zongindir. Belos ki, bugdada rast galinan
bakteriyalarm timumi say1 il boyu orta hesabla 6,5x10° KOV/q, goboloklor
iso 4,2x10* KOV/q t toskil edir. Digor mohsullarda ise bu gosterici
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bakteriyalar {igiin 0,25-5,8x10* KOV/q, gobaloklor iiciin iso 1,7-43x10
arasinda yerlogir. Analoji hal gobaloklorinds sayinda 6ziinii aydin sokilde
biruzo verir, belo ki, bugdada gobaloklorin say1r digor mohsullarla
miigayisads 11,2-260 dofs cox olur.

Tadqiqatlarin gedisinds qeydo alinan bakteriyalar eyni zamanda
formalarma vo OPA-da(atli peptonlu agar) boylimasinin xarakterina gors do
forqlonmoslari aydin olmusdur. Bels ki, 9PA-da bdyiimesinin xarakterine
gbra qeydo alinan bakteriyalarm 95%-1 S-formali(kenarlar1 barabar olan),
5%-i iso R-formalidir(kenarlar1 ¢ixintili).

Qeyd etmok lazimdir ki, ayrilan bakteriyalar genis spektrli
fermentativ aktivliyo do malikdirlor ki, sokerlorin deqradasiyasimi kataliz
edon vo Uimumi sokildo “saxarolitik fermentlor” adlananlar daha yiiksok
aktivlik gostaricilori ilo xarakterizo olunurlarki, bu da gliikkoza, laktoza,
maltoza, saxaroza vo mannit kimi sokorlorin omalo golmasinin yiiksok
ciximi(75-100%) ilo 6ziinii biruzs verir. Bakteriyalarin proteolitik sistemi do
giiclii hesab edils bilar, lakin saxarolitik fermentlorlo miiqayisads bu o qodor
do yliksok hesab edilmir(cad.2).

Cadval 2
TM-dan ayrilan bakteriyalarin biokimyavi
xiisusiyyatlorinin imumi xarakteristikasi
N Testlor Miisbat reaksiya veran Umumi pay1(%)
kulturalarim say1

1 Qliikoza 20 100

2 Laktoza 12 60

3 Maltoza 17 85

4 Saxaroza 15 75

5 Mannit 18 90

6 Ureaza 4 20

7 Jelatin 2 10

8 Std 14 70

Molumdur ki, mezofil aerob vo  fakultativ  anaerob
mikroorganizmlarin (MAFAM) miqdari qida mohsullarnin
qiymatlondirilmasi zamam risk doracesinin miiayyonlogdirilmasi {igiin
miithiim shomiyysto malikdir vo bu gostorici ot mohsullarinda daha cox
ohomiyyat kasb etmslorine baxmayaraq, bitki mongali mohsullar ii¢lin do az
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ohomiyyatli gosterici deyil. Bu sababdon do mikrobioloji todqiqatlarda
todqiq edilon mohsullarin bu aspektds do xarakterizo edilmosi
magsadouygun hesab edilmisdir vo bu masalo fasillordon asili olaraq
Oyronilmisdir. Alinan naticolorden aydin oldu ki, todqiq edilon mohsullarin
har birinin mikrobiotasi miloayysn monada spesifiklik dasiyan komiyyatla
xarakterizo olunurlar va bu 6ziliniin an yiiksak ifadasine bugdanin 6ziindon
gotliriilon  niimunslords tapir(cad. 3). Gorilindiiyli kimi, gostaricilor ilin
fasillarinden asili olaraq da doyisirlor vo bu doyisilme mohsulun néviindon
asil olaraq forqli dinamika gosterir. Masalon, bugdada say torkibine goére on
kicik gostarici qisda, oan boylik gdstarici isa payizda miisahids olunur va bu
zaman forq 1,9-2,9 dofs toskil edir. Bu gostarici arpada vo bugda ununda isa
miivafiq olaraq 1,8-2,5 vo 1,8-2,4 dofo toskil edir. Miisahido olunan bu
forqi homin mohsullarin saxlanma, satis ve istifado spesifikasi ilo
olagolondirmok diizgiin olardi. Belo ki, bugdanin say terkibinin yiiksok
olmasi onlarin becarilmo, saxlanma va satis soraitinin mikroorganizmlarlo
tomasinin daha ¢ox olmasinda axtarmaq diizgiin olard.

Cadval 3

Analiz edilon danli bitkilor vo onlardan alinan mahsullarin
mikrobiotasinin(MAFAM) say torkibina(x10° KOV/q) goro analizi

™ Qs Yaz Yay Payiz Mlik
orta
Bugda 12,7-15,5 | 19,5-23,2 | 27,4-30,2 | 27,1-30,6 22,5
Un 9,2-11,3 14,2-16,3 | 19,1-21,3 | 20,3-22.3 17,2
Yarma 1,4-2,5 2,3-4,4 3,8-4,9 4,8-5,7 4,1
Makaron 0,10-0,13 | 0,14-0,16 | 0,18-0,21 | 0,18-0,22 0,17

Qeyd etmok lazimdir ki, olde edilon naticalora gore analiz edilon
mohsullarin mikrobioloji tohliikesizlik baximindan qiymstlondirilmasi bir
godor ¢atinlik torodir, belo ki,  Azorbaycan Respublikasi Sohiyys
Nazirliyinin “Qida mohsullarimin tohliikssizliyine vo qida doyarliliyine
gigiyenik toloblor”lo bagli qgobul etdiyi sanitar-epidemioloji qaydalar va
normativlorde bugda iciin mikrobioloji gostericilorin yol verilon sayi
hagqinda molumat yoxdur.  Eyni zamanda bozi mohsullar ii¢iin, masalon
yarma tlglin iso istilik qurudulmasindan kegonlor {iglin mikrobioloji
gostaricilor 6z oksini tapibdir. Miiqayisesi miimkiin olan mohsullarin
mikrobioloji gdstaricilorine goldikds aydin olur ki, unda vo yarmada geyds
alman gostaricilor gobul edilmis normalardan kaskin forqlonmir, lakin
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normadan keonarlanma hallarma da rast golinir. Masalon, bisirilmasi tolab
olunmayan va istilik qurudulmasindan kegon yarma iigin MAFAM-in
maksimal qiymeti 5x10° KOV/q toskil edir. Lakin bitki monsoli mohsullarda
mikroorganizmlorin maskunlagmasinda fasil amili do rol oynamasina gora
bu gostorici bizim analiz etdiyimiz bugda yarmasinda oktyabrdan maya kimi
norma hoddindon asagi, iyundan-avqusta kimi norma hoddindos, sentyabrdan
oktyabra kimi iso normadan bir goder yuxar1 hodds olur. Lakin illik {izra
hesablanan orta gostarici normalar haddinds olur. Analoji miigayiseni bugda
unu ilo apardiqda da eyni vaziyyst miisayat olunur.

Qeyd etmok lazimdir ki, analiz edilon bitki mongali mohsullarin
Azorbaycana forqli yerlordon, yani xarici 6lkolordon(asasan Tiirkiys, Rusiya,
Iran, Giirciistan va s.) vo 6lkonin miixtalif regionlarindan daxil olur. Alinan
naticolor mohsullarin daxil olma yeri ilo onlarin mikrobiotas1 arasinda hor
hans1 bir slagenin olmasini geyd etmays imkan vermir, bels ki, istor ham
aktiv, hom do patogen novlorin rast golindiyi mohsullarin cografiyasi
konkret bir 6lke ilo mohdudlasmir. Lakin buna baxmayaraq, mohsullarin
daxil olma yerlorinin epizootik goraiti demok olar ki, malum deyil vo
miixtalif infeksiyalarin gotirilmasi iliclin agiqdir. Tadqiqatlarin gedisinda
analiz edilon mohsullarda dezinteriya vo qgida zsharlonmolorine sabob ola
bilocok mikroorganizmlorin agkar edilmesi mikrobioloji  nazaratin
tokmillagdirilmasini, patogen mikroorganizmlarin indikasiyasi li¢iin ekspres
metodlarin  totbigi vo  patogen mikroorganizmlorin  faaliyystinin
zararsizlagdirilmasi ti¢iin profilaktik tadbirlarin hazirlanmasi zoruridir.

Indiyo kimi nozorinizo catdirilan molumatlar osasen bakteriyalarla
bagl idi. Cixigimin avvallorinds geyd etdiyim kimi, tadgiqatlarin gedisindo
taxillarda geyde alinan mikroorganizmlorin 48 noviiniin gobaloklor togkil
etmasi qeyd edilmisdir vo onlar hagqinda melumatlar timumilosdirilmig
sokilda 4-cii cadvalds verilir.

Bildiyiniz kimi, gébaloklar bitkilords tokca bu va ya digor xastsliyi
toratmoklo onun moahsuldarligina tesir etmir, eyni zamanda bitkilordon alinan
mohsullarin  saxlanmasi, emali vo s. proseslor zamani da onlarda
maskunlagmaqla onlarin hoyat faaliyyetlori noticesindo omolo gotirdiklori
metabolitlorlo do zonginlogdirir, yani onlarin qida toyinathh mohsullara tosiri
hom onlarin becarilmasi, ham do sonraki proseslor zamani gqeyds alinir va
tadqiqatlarin gedisinds qeyds alinan goboloklor arasinda Aspergillus flavus,
A.ochraceus, A.terreus, Bipolaris sorokiniana, Botrytis sinerea,

Cadval 4



TM-da rast golinon gobalaklarin taksonomik strukturu

Sobo Sinif Sira Fosilo Cins(ndv)
Zygo- Mucoro- Mucorales Mucoraceae Mucor(5)
mycota | mycotina Rhizopus(2)
Asco- Leotiomy- Helotiales Sclerotiniaceae | Monilia(1)
mycota cetes Botrytis(1)

Erysiphales Erysiphaceae Sphaerotheca(1)
Eurotio- Eurotiales Trichocomaceae | Aspergillus(5)
mycetes Penicillium(9)
Sordario- Hypocreales Nectriaceae Fusarium(6)
mycetes Hypocreaceae Trichoderma(3)
Sordariomy- Glomerellaceae | Colletotrichum(2)
cetidae Plectosphaerella- | Verticillium(2)
ceae
Dothideo- Capnodiales Davidiellaceae Cladosporium(3)
mycetes Mycosphaerella- | Septoria(2)
ceae
Pleosporales Pleosporaceac Alternaria(3)
Bipolaris(1)
Ascochyta(1)
Botryosphae- Botryosphaeria- | Phyllosticta(1)
riales ceae
Cladosporium  herbarum,  Fuzarium  gibbosum, F.qraminearum,

F.moniliforme,

F.oxysporum, F.solani,
Rhizobium stolinefer kimi toksigen gdbaloklorinde olmasi

F.sporotrichoides,

P.cuclopium,
miloyyan

edilmigdir.

Toksigen goboloklorlo bagli, bir massloninds qeyd edilmasi
mogsadouygun olardi. Belo ki, Azorbaycan Respublikasi Sohiyys
Nazirliyinin “Qida mohsullarimin tohliikssizliyine vo qida doyarliliyine
gigiyenik toloblor”lo bagli qgobul etdiyi sanitar-epidemioloji qaydalar va
normativlorde bugda vo ondan alinan mohsullar iiclin gobaloklorin, ilk
ndvbado toksigenlorin yol verilon hodd sayr haqqinda norma noazords
tutulmayibdir. Diizdiir, orada iimumi sokilds toksiki maddslarin yol verilon
qatiligr gosterilibdir, lakin fikrimizco bu masslonin mahiyyatini tam oks
etdirmir vo bununla olagodar homin sonadin doaqiqglasdirilmasi shalinin
ehtibarl qida ilo tominati {i¢iin vacib addim olardi.
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Tadqiqgatlarin gedisinds aydin oldu ki, toksigen gdbaloklor bitkilords,
o climlodon bugda da miioyyan ekoloji soviyyslor(nisa) tutur vo  ayrica
gotiiriilon bitki kiitlesindo toksigen goboloklorin, eloco do onlarin omols
gotirdiklori mikotoksinlerin bitkinin anatomik strukturlarinda miioyysn
lokalizasiyas1 bas verir vo onlarin hamin struktur vahidlori {izro paylanmasi
forgli olur (cad.5). Goriindiyli kimi, yalniz bugdanin endospermi
gbobaloklorin  tasirine az moruz qalir vo gdboaloklors orada nadir
hallarda(esason diizglin olmayan saxlama zamani) rast golinir. Demali,
bugdanin endospermi orzaq toyinathh mohsullar alinmasi tiglin mikoloji
ndqteyi nazardon an tohliikasiz hissasidir.

2.Mikroorqanizmlarin hidrolitik aktivliys gora
giymatlondirilmoasi

Qeyd edildiyi kimi, bugda veo ondan hazirlanan mohsullarda
yayllmast qeydo alinan bakteriyalar giiclii hidrolitik, daha daqiqi
“saxarolitik” aktivliys malikdir ki, bu da onlara alverisli olmayan soraitds
belo hayat qabiliyystini saxlamaq va ya zaif do olsa inkisaf etmok imkani
verir. Ferment sistemlorinin no gadar giiclii vo rongarong olmasi isa istonilon
mikroorganizms yayilmaq lig¢iin daha genis imkanlar agir. Bu masalonin
gbbaloklordo miloyyan elmi vo praktiki oshomiyyat kasb etmasini nozors
alaraq, todqiqatlarin gedisindo tomiz kulturaya ¢ixarilan mikroskopik
goboaloklorin  niimunssinde do bu mosalonin aydinlagdirilmas:  hoyata
kegirilmigdir. ©Olds edilon naticolordon aydin oldu ki, tadqiq edilon
stammlarda hidrolitik fermentlorin aktivliyi miisayst olunur vo onlar bir-
birindon ham komiyystco, yoni fermentin aktivlik soviyyesine, hom do
keyfiyyatco, bu vo ya digor fermentin sintezinin olub-olmamasina gore
farqlonirlor(cad. 6). Umumilikda, codvalda verilonlorden aydin olur ki, bozi
stammlar ya konkret fermentin yiiksok aktivliyi, ya da todqiq edilon
fermentlorin hamisinin miioyyon saviyyads olan aktivliyi ilo xarakterizo
olunur. Masalon, Trichoderma cinsins aid olan stammlar yiiksok selliilolitik
aktivliys, Mucor cinsino aid olan gobolok stammlarmin iso lipolitik
aktilivliklori nisbaton daha yiiksok kemiyyat gosatricilori ilo xarakterizo
olunur.  A.flavus, P.cuslopium, F.moniliforme, M.mucedo vo s. kimi
goboaloklorin ferment sistemindo iso  todqiq edilonlorin hamusi aktivlik
gostaricisine malikdir vo bu gostarici iimuman biitiin fermentlor tigilin yiiksok
hesab edilo bilor, daha doqiq ifado etsok, bu gobaloklordo ferment
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Codval 5
Gobaloklarin bugdanin anotomik hisssleri lizrs paylanmasi(K9V/q)
Anatomik hissolori | Gobaloklorin A.flavus A.alternata | F.moniliforme | B.sineraca | P.cuclopium
imumi say1

Bugda 37,4 5,1 2.4 3,1 1,1 3,2
Endosperm 8,1 0,21 0,01 0,12 - 0,07
Cigokyanlig1 73,3 7,8 1,3 5,6 0,7 8,9
Riiseym 81,0 19,4 5,1 12,1 0,5 11,1
Aleyron qat(toxum 192,1 12,1 2,3 10,1 0,4 7,9
gabig1)
Meyva ortiiyii 70,5 5,6 2,1 54 0,9 1,2

Codvel 6

TM-da geyds alinan gébaloklarin hidrolitik fermentlorin aktivliyine gors {imumi xarakteristikasi

Cinslor (stamm say1) Selliilaza Amilaza Ksilanaza Proteaza Pektinaza Lipaza
Alternaria(5) 0,7-1,8 0,6-1,4 16,5-24,5 2,1-4,3 3,349 0,01-0,09
Aspergillus(10) 0,5-2,0 1,1-2,7 18,7-30,2 3,1-8,3 4,7-8,0 0,20-0,70
Botrytis(4) 0,4-0,6 0,01-0,07 | 20,1-22,4 0,7-1,3 1,3-2,1 0,01-0.05
Cladosporium(6) 0,4-1,1 0,5-1,1 15,6-21,1 0,2-1,2 2,3-3,5 0,02-0,08
Fuzarium(10) 0,3-1,5 1,4-3,5 14,5-36,2 0,01-3,9 1,5-5,4 0,005-0,10
Mucor(5) 0,2-0,7 0,3-0,7 10,1-18,7 3,4-6,7 1,9-4,5 1,30-3,50
Penicillium(10) 0,5-1,8 0,01-2,3 12,5-29,0 2,2-5,4 3,2-7,4 0,01-0,20
Trichoderma(5) 2,8-5,4 0,01-0,7 30,3-40,2 0,1-0,5 0,01-0,3 0,001-0,02
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sistemi todqiq edilon hidrolazalarin hamisinin aktivlik soviyyessine gore
balanslagdirilmig sokilds olur. Bu fikrs, bugdanin anatomik strukturlari tizra
gbbaloklarin paylanmasi zamani alde edilon naticalor noqteyi nozsrindon
yanassaq, qeyd etmoak olar ki, balanslagdirilmig ferment sistemino malik olan
gobalok stammlar1  bugdanin anatomik strukturunun biitiin saviyyslorine
daha aktiv niifuz etmosino sabab olur. Konkret aktivlik gdstoricisine gors
digorlarindon iistiin olan stammlar isa asason bugdanin iist gatlarinda rast
golinir va derin qatlara niifuz eds bilmirlor. Fikrimizin tesdiqi kimi, aparilan
tadgiqatlar zamani bugdanin ns endosperminds, ns do riiseyminda
Trichoderma vo Mucor cinslarine aid novlarin agkar edilmomasini qeyd eds
bilarik.

Belolikla, aparilan todgiqatlarin naticesinde aydin oldu ki, T™M
mikroorganizmlorin moaskunlagmasi {ligiin alverigli gostericilora malikdirlor
vo onlarin  mikrobiotasinin formalagsmasinda mikroorqanizmlorin genis
spektri, o climlodan sorti patogenlora vo toksigenlara do rast golinir. Bu da
onlarm eyni zamanda tohliikko menboyi kimi do xarakterizo edilmasina,
hololik onlarin saymin normalar ¢orgivesinde olmasma baxmayarag,
problemin digget morkozinds saxlanmasinin, eloca do bu istigametds ciddi
profilaktik todbirlorin hazirlanmasi, problemin monitoringi ii¢iin daha
somorali metodik yanasmalarin hazirlanamsi, indiys kimi nazors alimmayan
bozi normativ gostaricilorin hazirlanmasinin zaruirilyini geyd etmak olar.

NOTICOLOR

1. Qida magsadlari ii¢lin nazards tutulan taxil mahsullarinin mikrobiotasmin
formalagsmasinda ~ mikroorqanizmlorin 68 noviiniin istirak etmasi
mioyyon edilmigdir ki, onlarinda 16-1 Qram(-), 4-i Qram(+)
bakteriyalara, 48-i iso goboloklor alominin 2 gdbasine(Zygomycota va
Ascomycota), 4 sinifina (Leotiomycetes, Eurotiomycetes,
Sordariomycetes vo Dothideomycetes), 9 sirasma(Mucorales, Eurotiales,
Helotiales, Erysiphales, Hypocreales, Sordariomycetidae, Capnodiales,
Pleosporales ve Botryosphaeriales), 12 fasilasina(Mucoraceae,
Sclerotiniaceae, Erysiphaceae, Trichocomaceae, Nectriaceae,
Hypocreaceae, Glomerellaceae, Pleosporaceae, Plectosphaerellaceae,
Davidiellaceae, Mycosphaerellaceae, Botryosphaeriaceae) va 16
cinsina(Mucor, Rhizopus, Monilia, Botrytis, Sphaerotheca, Aspergillus,
Penicillium, Fusarium, Trichoderma, Colletotrichum, Verticillium,
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Cladosporium, Septoria, Alternaria, Bipolaris, Ascochyta vao Phyllosticta)
aiddir.

. Taxil mohsulalrinin mikrobiotasinin formalasmasinda istirak edon
bakteriya vo gdbaloklar faqli say torkibine malikdir vo onlar bugdada on
yiiksok saya gdsatricisine malik olurlar. Bels ki, bugdada bakteriyalarin
say1 il boyu orta hesabla 6,5x10° KOV/q, gobaloklorin say1 iso 4,2x10"
KoV/q teskil edir vo bu gostaricilor digor mohsullarin(un, yarma va
makaron) mikrobiotasi ilo miiqayisade 11,8-382,4 dofs yiiksokdir.

. Miioyyon edildi ki, bugda vo ondan alinan msohsullardan ayrilan
bakteriyalarin hidrolitik ferment sisteminds sokarlorin deqradasiyasini
kataliz edonlor daha yiiksok aktivlik gostaricilori ilo xarakterizo olunurlar
ki, bu da gliikoza, laktoza, maltoza, saxaroza vo mannit kimi sokarlorin
aktiv sokildo monimsonilmasi(75-100%) ilo Oziinii biruze verir.
Bakteriyalarin proteolitik sistemi do giiclii hesab edilo bilor, lakin
saxarolitik fermentlorlo miigayisads bu o qodor do yiiksok hesab
edilmirlor. Belo ki, qgeydo alman kulturalarm 70%-i  sidii
pixtalasdirmaq, 10%-i iso jelatinin 6zliiliyiiniin doyisilmosina sabab olur.
. Risk dearacasinin miioyyanlogdirilmasi {igiin istifado edilon mezofil aerob
va fakultativ aerob mikroorqanizmlorin miqdar1 bugda vo ondan alinan
mohsullarda da toyin edilmis vo aydin olmusdur ki, mikroorqanizmlarin
miqdar ilin fasillorindon asili olaraq kemiyyat doyisikliyine ugrasada,
biitiin analiz edilon mohsullar iizra orta gostarici(1,1-22,5x10° KOV/q)
miivafiq normativ sonoadlorde nozordo tutulan hodd(0,17-5x10)
saviyyasindon yiiksok olmur, lakin hazirda bugda vo ondan alinan un
liclin analoji say gostaricisini 6ziinds oks etdiron normativ sanad yoxdur.

. Miioyyan olundu ki, toksigen gobaloklor bugda da miioyyan ekoloji
saviyyalor(nisa) tutur vo onlarin bugdanin anatomik strukrurlarmda
yerlosmosi zamani miioyyan lokalizasiyalar bas verir vo bugdanin
endospermi mikoloji cohatdon daha tohliikasiz olur.

. Aydin olmusdur ki, bugdanin vo ondan alinan mohsullarin mikobiotasinin
formalagsmasinda istriak edon goboloklor forqli hidrolitik ferment
sistemine malikdirlor vo yalmz bugdanmin torkibinds olan selliiloza,
nisasta, pektin, ziilal vo hemiselliillozanin deqradasiyasimi kataliz edon
fermentlorin aktivliyine goro balanslasdirilmis ferment sistemi ilo
xarakterizo olunan goboloklor bugdanin anatomik strukturunun biitiin
gatlarina niifuz eds bilirlar.
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Kamans Ceiipagann kbi3bl Anusaje
OueHkKa Mo aKTUBHOCTH THAPOTUTHYECKHX ()ePMEHTOB
NMAaTOreHHBIX MpeICTABUTEIeii MUKPOOHOTHI 3ePHOBBIX MPOIYKTOB

Llens mpencrarBieHHONW pabOTHI OlEHKA MO  KOJMYECTBEHHOMY U
BHUJIOBOMY COCTaBy W TI0 AaKTHBHOCTH THIPOJIMTHUYECKHX (HEPMEHTOB,
MHUKPOOMOTBl HEKOTOPBIX 3€PHOBBIX IPOAYKTOB, HCIONB3YEMBIX B
AzepOaifjkaHe 11 TUIIEBbIX IeIe.

W3 nmpoBeneHHbIX ucciaeqoBaHuil ObLUTO BBISIBIICHO, YTO MCCIIEAYEMBIE
3€pHOBBIC TMPOAYKTHI (IIICHUIA, TONyYE€HHAas W3 HEro MykKa, KpyIa,
MaKapoHBI) ellle U XapaKTepU3yIOTcs Kak MECTOOOUTaHHE MUKPOOPTaHU3MOB
U B (OPMUPOBAHMU WX MHKPOOHOTHI M C TaKCOHOMHYECKOH, M C JKOJIO-
TpoUyecko  TOYKM  3peHHMs]  HAOMIOJAaeTCs  IIUPOKUN  CHEKTP
MHUKPOOPTaHM3MOB. BbUIO Moka3aHo, 4TO B ()OPMHUPOBAHUU MHUKPOOHOTHI
3€pPHOBBIX MPOAYKTOB, HCIONB3YeMBIX B AsepOaiipkaHe, HE3aBUCHMO OT
MecTa MPOU3BOJICTBA, YUACTBYIOT 68 BUIOB, 48 M3 KOTOPHIX OTHOCHUTCS K
rpubam, a 20 x OGakTepusM. BbUIO BBISBICHO, YTO OTMEUCHHBIE OaKTEPHUU
OTJINYAIOTCS IPYT OT JIpyTa MO XapakTepy pocTa Ha CTaHAAPTHBIX Cpelax U B
uX  (QepMEeHTHBIX CHCTeMax Haubolee axkTHBHO  CHHTE3HUPYIOTCS
caxaponuTHyeckue (pepMeHTHI, AerpaAupylollue caxapa U 3TO MPOSBIAETCS
akTHUBHBIM (10 75-100%) ycBOoeHHEM TaKMX caxapoB, Kak TIJIIOKO3a,
caxaposa, MaJlbT03a, JaKT03a 1 MaHHUT.

Jnst onpeneneHusi CTENEHW PHUCKa B MIICHHWIIE M B TOMYYEHHBIX M3
HEero MpPOAYKTaX MOCE30HHO OBLIO YCTAHOBJIEHO KOJIMYECTBO Me30(HIbHO-
a’poOHBIX ©  (aKyIbTaTUBHO-aHAIPOOHBIX MHKPOOPTaHHU3MOB, OblIa
000CHOBaHa HEOOXOJMMOCTh TMPHUTOTOBICHUS HOPMATHBHBIX JIOKYMEHTOB
OTpaXkaroluX B cebe PerylIMpoBaHUe WX MO BUIOBOMY U KOJHYECTBEHHOMY
COCTaBy.

Beuto  ycraHOBieHO, YTO  TOKCHUTEHHbIE TpHOBl  3aHUMAIOT
OTpe/ieTICHHBI YPOBEHb(HHINA) B TIIEHUIE, & MUKOTOKCHHBI, 00pa3yeMbic
UMH  JIOKQJIM3YIOTCS B aHATOMHUYECKOHW CTPYKTYpe pacTeHusi, 4To W
00YCIIOBIIMBAET XapaKTEPHCTHKY pachpezeieHusi TpuOoB Ha Pa3IHMYHBIX
AHATOMHUYECKUX CTPYKTypax(IuiogoBas 000JIOvKa, aJICPOHOBBIN CIIOM,
3apOABIII, SHIOCIEPM W Jp.) TIIEHHWIBI Pa3lIWYHbBIMU KOJIMYECTBEHHBIMU
nokazarensiMiu. B (opMHpOBaHWM 3TOTO COCTOSHHS BaKHAsk pOJb
NPUHAAJIEKUT  COOTHOLIEHHWIO AKTUBHOCTEH TuApona3  (Le/uironasa,
KCHIJIaHa3a, MEeKTHHA3a, aMuiia3a U Jp.), BXOIIIINX B (PEepMEHTHYIO CUCTEMY
rpuboB.
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Kemale Seyfeddin Alizade
EVALUATION ON ACTIVITY OF HYDROLYTIC ENZYMES
OF PHATOGENIC SPECIES OF MYCOBIOTA OF GRAIN
PRODUCTS

The purpose of the presented work is evaluation by quantitative and
species composition and activity of hydrolytic enzymes of microbiota some
grain products used in Azerbaijan for food purposes.

From investigations have found that studied grain products(wheat,
obtained from a flour, cereals, pasta) also characterized as a habitat for
microorganisms and is forming their microbiota and with taxonomic, and
ecological trophic viewpoint there is a broad spectrum of microorganisms. It
has been shown that in the formation of microbiota of grain products used in
Azerbaijan, irrespective of the place of production, involving 68 species, 48
of which relate to the fungi, and 20 to the bacteria. It was found that those
bacteria differ from each other by the nature of growth in standard media and
in their enzyme systems most actively synthesized saccharolytic enzymes,
degrading sugar and it is shown active (75-100%) assimilation of sugars
such as glucose, sucrose, maltose, lactose and mannitol.

To determine the degree of risk in wheat and the products derived
from it was found seasonally mesophyllic-aerobic and facultative-anaerobic
microorganisms. It was the necessity of preparation of normative documents,
reflect a regulation on the species and their quantitative composition.

It was found that toxigenic fungi occupy a certain level in wheat, but
mycotoxins formed by them are located in the anatomical structure of plants,
which causes a characteristic distribution of fungi on various anatomical
structures(fruit shell, aleurone layer, germ, endosperm, and others) of wheat
various quantitative indicators. In the formation of this state important role
belongs to the ratio of activity of the hydrolase(cellulase, xylanase,
pectinase, amylase, etc) included to the enzyme system of fungi.
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